
C A F È  C H E C K L I S T A

FÖRSAMLING
Bidraget kommer från Pingst Västerås

TEMA
Ungdomssamlingen

SAMMANFATTNING OCH SYFTE
Ta del av en caféchecklista som du kan inspireraras av för att utforma en egen checklista 
för just ert sammanhang. Du får även med några bonusrecept på milkshakes som ni kan 
sälja i ert café.



INNAN ÖPPNING

	 - Bestäm en tid då ni senast ska vara på plats i caféet för att gå igenom vad ni 	

	   ska göra.

	 - Utse en person som är diskansvarig och se till att den personen vet vad det 	

	    innebär och hur diskrutinerna ser ut.

	 - Ta fram prislistor

	 - Ta fram porslin som ska användas 

	 - Ta fram kassaskrin och skyltar med swishnummer

	 - Ta fram maten eller fikat och den dricka som ska serveras

	 - Töm papperskorgar och pant

VID STÄNGNING

	 - Ta undan prislistorna 

	 - Ta undan mat eller fika från serveringsdisken. Plasta in, märk upp och ställ in i  	

	    kylen.  

	 - Torka av alla bord och serveringsdisken.

	 - Ställ eventuellt bort stolar 

	 - Ställ panten i hopknutna påsar i soprummet

	 - Släng soporna och sätt i nya påsar i papperskorgarna

	 - Stäng av ugnar, kaffebryggare etc.

	 - Töm diskmaskinen 

	 - Ställ undan kassaskrinet där det ska stå

	 - Ge en rapport till den som är ansvarig för kvällen



SALTY CARAMEL
RECEPT: 

Glass 
Mjölk 
Salty caramel sås 
 

DEKOR: 

Kolasås i glaset 
Grädde 
Popcorn Sås 
Strössel 
Chokladrör 
Sugrör 

CHOCK ´N ROLL
RECEPT: 

Glass 
Mjölk 
Kakao
 

DEKOR: 

Kolasås i glaset 
Grädde 
KakaoStrössel 
Chokladrör 
3-4 st hallon
Sugrör 

A HINT OF MINT
RECEPT: 

Glass 
Mjölk 
Några droppar grön karamellfärg
3 sprut mintextrakt

DEKOR: 

Kolasås i glaset 
Grädde 
Kakao
After Eight
Sugrör 

PINKY PROMISE
RECEPT: 

Glass 
Mjölk 
Mycket hallon 
 

DEKOR: 

Grädde 
Chokladsås 
3-4 st hallon 
Chokladrör 
Sugrör 


